
 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

Für den Kleinen Appetit 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Kleiner Bunter Pflücksalat 

Hausgemachtes Sherry-dressing 
7,00 Euro 

 

Tatar vom Rind 
Mit Olivenöl, Salz & Pfeffer mariniert | 

Kapern | Gewürzgurke | Schalotten | 
Frisches bioeigelb | 

Limetten – frischkäsecreme 
 80 gramm 16,00 Euro 
160 gramm  30,00 Euro 

 

Italienisches Kuhmilch-burrata 
Lauwarmes aprikosen-tomaten-Chutney  |  

schwarze Walnuss 
Balsamico 
16,00 Euro 

 

Aufgeschäumtes  Hummersüppchen 
Gegrillte Jakobsmuschel 

12,00 Euro 
 
 

Sauerampfersuppe 
Tatar vom Fjordlachs 

10,00 Euro  



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

 

„Strandläufer“ 
Sherry-Matjesfilets 

Joghurtsoße nach Hausfrauenart ǀ 
Petersilienkartoffeln 

18,00 Euro 
 

Gebratenes Filet vom Ostseezander 
Sanddorn-honigkraut │ Süßkartoffel │  

Dijon -Senfsauce 
29,00 Euro 

 
Gebratenes Filet Atlantiksteinbutt 

Safran-Vanillerisotto 
Tomaten-Lauchgemüse ǀ Krustentiervelouté 

35,00 Euro 
 

Im ganzem gebratene Scholle 
Finkenwerder Art 

Shrimps | Schinken ǀ Petersilienkartoffeln ǀ  
Gurken-Dill-Salat 

24,00 Euro 

 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Großer Bunter Pflücksalat 
Hausgemachtes Sherry-dressing 

12,00 Euro 
 

Wahlweise mit 
 

200g Rumpsteak vom Hof am Mühlenbach aus 
Vorpommern 

34,00 Euro 

Fischfilet nach Tagesangebot 
26,00 Euro 

 
Portion Süßkartoffelpommes 

4,00 Euro  

 
Tagliatelle  

mit Riesengarnelen 
Zitronengras-Kokosschaum ǀ Rucola ǀ Kirschtomate 

26,00 Euro 
 
 

Pfifferlinge a la creme 
Pappardelle |Gehobelter Parmesan 

24,50 Euro 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

hauptspeisen 

 
Wienerschnitzel vom kalb 

Lauwarmer kartoffel-gurkensalat 
29,00 Euro 

 

Tranchen von der Kalbsleber 
Zwiebel-Apfelmarmelade ǀ  

Kartoffel-Meerrettichpüree ǀ Balsamicojus 
27,00 Euro 

 
Gebratene Brust vom Maishähnchen  

pikante Belugalinsen ǀ Sommergemüse ǀ  
Paprikaschaum 

26,50 Euro 

 
Rosa gebratener Rehrücken 

Aus hauseigener Jagd  
Petersilien Risotto | Kohlrabi | 
Pfifferlinge | Holunderbeerjus 

37,00 Euro 

 

 

 

 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

Desserts 
 

 

 

Waldbeeren Crème brûlée 
Erdbeer-Minz-salat │ Joghurteis 

9,00 Euro 
 

Große Kugel hausgemachtes Vanilleeis 
Weinbergpfirsich │ Weinbergpfirsich-likör 

9,00 Euro 
 

Mousse von der zartbitter-Schokolade 
Safran-Birne │ Himbeer-Sorbet 

12,50 Euro 
 

Kleine Käseauswahl 
Feigensenf | Trauben 

12,00 Euro 


