
 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

Für den Kleinen Appetit 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Kleiner Bunter Pflücksalat 

Hausgemachtes Sherry-dressing 
7,00 Euro 

 

Tatar vom Rind 
Mit Olivenöl, Salz & Pfeffer mariniert | 

Kapern | Gewürzgurke | Schalotten | 
Frisches bio-eigelb | 

Limetten – frischkäsecreme 
80 Gramm 16,00 Euro 
160 Gramm  30,00 Euro 

 
 

Ziegenquark-törtchen 
schwarze Walnuss | Kräuter | marinierter Spitzkohl 

Trauben-chutney 
16,00 Euro 

 

Schaumsuppe vom Kanadischen Hummer 
mit gebratener Riesen-Garnele  

12,00 Euro 
 

Consommé  
von der Brandenburger Ente 

Mit Steinpilzravioli | Wurzelgemüse und Kräuter 
10,00 Euro 

 

 
 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

 

 

 

Steak vom Weißen Heilbutt 
Rote Linsen│geschmorter Chinakohl│ 

Krustentier-velouté  
31,50 Euro 

 
 

Gebratenes Zanderfilet 
Rieslingschaum│Sanddorn-Honigkraut│ 

Kartoffel-Meerrettichpüree 
29,50 Euro 

 

 

Im ganzen gebratene scholle 
Finkenwerder Art 

Shrimps | Schinken ǀ Petersilienkartoffeln ǀ  
Gurken-Dill-Salat 

24,50 Euro 

 
 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Großer Bunter Pflücksalat 
Hausgemachtes Sherry-dressing 

12,00 Euro 
 

Wahlweise mit: 
 
 

200g Rumpsteak vom Hof am Mühlenbach aus 
Vorpommern 

34,00 Euro 

 
Fischfilet nach Tagesangebot 

26,00 Euro 
 
 

Portion Süsskartoffel - pommes 

4,50 Euro  

 
Tagliatelle Trüffel  

Trüffelschaum | Rucola | PARMESAN |  
 gehobelter Herbsttrüffel 

26,00 Euro 
 
 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 
Wienerschnitzel vom kalb 

Lauwarmer kartoffel-gurkensalat 
29,50 Euro 

 

 
 

Gebratene Brust vom Maishähnchen  
Steinpilzrisotto ǀ Zuckerschoten ǀ  

Steinpilz-velouté 
27,00 Euro 

 

 

 

RAGOUT VOM Rot und Schwarzwild 
aus Hauseigner Jagd 

mit Wurzelgemüse | Steinpilze 
und gebratene Semmelknödeltaler 

27,00 Euro 

 

 

 

 



 

 

Heinrichs 
 

 
 

 
 

Desserts 
 
 

 

Große Kugel hausgemachtes Vanilleeis 
Blaubeeren │ Blaubeeren-likör von der 

Gutsbrennerei Zinzow 
9,00 Euro 

 

Variation von Birne 
& Valrhona Schokolade 

11,00 Euro 
 

Kleine Käseauswahl 
Feigensenf | Trauben 

12,00 Euro 

 

 


