
 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

Für den Kleinen Appetit 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Kleiner Bunter Pflücksalat 

Hausgemachtes Sherry-dressing 
7,00 Euro 

 

Tatar vom Rind 
Mit Olivenöl, Salz & Pfeffer mariniert | 

Kapern | Gewürzgurke | Schalotten | 
Frisches bioeigelb | 

Limetten – frischkäsecreme 
80 Gramm 16,00 Euro 
160 Gramm  30,00 Euro 

 
 

ziegenquarktörtchen 
schwarze Walnuss | Kräutern | marinierter Spitzkohl 

birnenchutney 
16,00 Euro 

 

Schaumsuppe von Muskat-Kürbis  
mit Asiatische Aromen  
Gebratene Garnelen  

11,00 Euro 
 

Wild Consommé 
Aus Haus eigener Jagd | Steinpilz Ravioli | Kräuter 

10,00 Euro 
 
 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

 

„Strandläufer“ 
Sherry-Matjesfilets 

Joghurtsoße nach Hausfrauenart ǀ 
Petersilienkartoffeln 

18,00 Euro 
 

Gebratenes Filet vom Ostseezander  
Steckrüben-Karotten Gemüse│Petersiliengraupen│ 

Riesling Velouté 
29,00 Euro 

 
Auf der Haut Gebratenes Kabeljau Filet  

Kürbis-Apfelragout ǀ 
Rosmarinkartoffeln ǀ Meerrettichschaum 

29,50 Euro 
 

Im ganzem gebratene scholle 
Finkenwerder Art 

Shrimps | Schinken ǀ Petersilienkartoffeln ǀ  
Gurken-Dill-Salat 

24,00 Euro 

 

https://www.essen-und-trinken.de/kochschule/video-kochschule-veloute-weisse-grundsauce-12029330.html
https://www.essen-und-trinken.de/kochschule/video-kochschule-veloute-weisse-grundsauce-12029330.html


 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Großer Bunter Pflücksalat 

Hausgemachtes Sherry-dressing 
12,00 Euro 

 

Wahlweise mit: 
 

200g Rumpsteak vom Hof am Mühlenbach aus 
Vorpommern 

34,00 Euro 

Fischfilet nach Tagesangebot 
26,00 Euro 

 
Portion Süsskartoffelpommes 

4,00 Euro  

 
Tagliatelle Trüffel  

Trüffelschaum ǀ Rucola ǀ Parmesan ǀ 
Gehobelter Herbsttrüffel   

25,50 Euro 
 

Brust und Keule 
 von der Dithmarscher Gans 

Rotkraut ǀ Gefüllter Kartoffelkloß ǀ Calvadosjus  
30,00 Euro 

 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

Hauptspeisen 
 

 

 
Wienerschnitzel vom kalb 

Lauwarmer kartoffel-gurkensalat 
29,00 Euro 

 

 
Gebratene Brust vom Maishähnchen  

Steinpilzrisotto ǀ Zuckerschoten ǀ  
Steinpilzveloute 

26,50 Euro 

 

 

Rosa gebratene Rotwildrücken  
aus der Hauseignen Jagd 

unter der Cranberry-Walnuss Kruste | Petersilienwurzel | 
Rosenkohl | Buchenpilze 

38,00 Euro 

 

 

 

 



 

 

Heinrichs 
 

 
 

 
 

Desserts 
 

Pralinen Creme Brûlée 
Zwetschke│ Sandorneis 

11,00 Euro 
 

Große Kugel hausgemachtes Vanilleeis 
Blaubeeren │ Blaubeeren-likör von der 

Gutsbrennerei Zinzow 
9,00 Euro 

 

Variation von Birne 
Und Valrhona Schokolade 

11,00 Euro 
 

Kleine Käseauswahl 
Feigensenf | Trauben 

12,00 Euro 

 

 


